Aperitif
Glaschen Winzersekt WG Laufen

Aperol ,Spritz”“
Martini ,,alkoholfrei®

Vorspeisen

Austern Fine de Claire auf Eis
mit Pumpernickel und eingelegten Zwiebeln

Hausgemachte Triffelravioli an Portweinjus
mit frischem Sommertruffel

Marinierter Thunfisch
im Reisblatt mit Avocado

Zarte Sommersalate mit
gebratenen Pfifferlingen

Feine G&nseleberterrine ,du Patron®
mit Ingwer - Quittengelee und Brioche

dazu empfehlen wir ein Glaschen...

18er Rulédnder Beerenauslese, Laufener Altenberg

Suppen

Fischsuppe nach ,Art des Hauses®
mit Rouille Croutons

Badische Nudelsuppe mit Fleisch

Pfifferling Rahmsuppe

0,1 8,00
0,2 850
0,2 6,50

Stuck 3,40

24,00

24,00

9,50

25,00
0,5¢l 3,50

14,00
3,50

9,00



Hauptgang

Mit Cous Cous gefullte Wirsing - Roulade
auf Tomaten - Auberginen -Krauterfondue 19,00

Bardiertes Fasanenbrustchen an Cognacrahm
mit glasierten Trauben, Croutons,
sauerkraut und Kartoffelpuree 29,00

Gebratene Kalbsfilet mit Parmaschinken,
Tomaten und Mozzarella gratiniert, an Truffeljus

mit Blattspinat und Nudelrisotto 38,00

Geschmorte Rinderroulade an Burgundersauce
mit Rotkraut und Kartoffelplree 24,00

Saftig gebratenes Rib -eye Steak mit Charlotten Jus,
Pfifferlingen, Zucchinigemuse und Dauphine - Kartoffeln 36,00

Rosa gebratener Lammricken an Thymianjus
mit Speckbdhnchen und Kartoffelgratin 42,00

Fischgerichte

Pochierter Edelfischteller an Safranschaum
mit Fenchelgemuse und feinen Nudeln 36,00

Hausgemachte Hechtkl6f3chen an
Riesling - Gemuserahm, dazu Butter - Reis 25,00

Gebratene Weildes Heilbutt Filet auf Blattspinat
mit Krustentierschaum und Nudelrisotto 39,00

Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, EC-Cash, VISA und MasterCard.



Dessertkarte

Créme Briilée
mit Obstsalat und Vanilleeis

Hausgemachte Apfelkiichle mit Vanillesauce

Hausgemachte Mousse au Chocolat
mit frischen Fruchten

Glacierte Zwetschgen mit Vanilleeis
Dessertvariation ,Kuhler Krug®

Affogato
Espresso mit Vanilleeis

Kaffee ,Gourmand*
Tasse Kaffee oder Esspresso

mit einer kleinen Leckerei

Kleiner Késeteller
mit Feigensenf

..... oder noch ein Glaschen

Pinot Brut Sekt
WG-Laufen 0,11

12,00

10,00

12,00
9,00

14,00

5,00

7,00

12,00

3,00



Sommermenu

Badische Nudelsuppe

mit Fleisch
X Kk k

Geschmorte Rinderroulade an Burgundersauce

mit Rotkraut und Kartoffelpuree
Xk %k

Rote Gritze
mit Vanillesauce

€ 32,00

S’ Kriiglementi

Marinierter Thunfisch

im Reisblatt mit Avocado
kX kk

Pfifferlingrahmsuppe

* kX

Rosa gebratener Lammruicken an Thymianjus

mit Speckbdhnchen und Kartoffelgratin
Xk *

Trilogie von der Zwetschge

€73,00

Unsere Weinempfehlung

2018er Spéatburgunder
Qualitatswein, trocken
Weingut Schlumberger, Laufen

€ 29,00



